
Ariete 984/985 Bon Cuisine 
elektromos grillsütő 
Használati útmutató 

 
FONTOS BIZTONSÁGI ÓVINTÉZKEDÉSEK 

 

HASZNÁLAT ELŐTT OLVASSA EL AZ 

ALÁBBI INSTRUKCIÓKAT. 

A szükséges óvintézkedéseket minden 

elektromos készülék használatakor meg kell 

tenni, a következőket is beleértve: 

1. Mindig győződjön meg róla, hogy a 

hálózati feszültség megfelel a 

készülék adattábláján jelzett 

feszültségnek. 

2. Soha ne hagyja a készüléket 

felügyelet nélkül, ha csatlakoztatva 

van a konnektorba; minden használat 

után húzza ki. 

3. Ne tárolja a készüléket meleg 

tárgyak közelében, vagy rajtuk. 

4. Mindig sík, egyenletes felületen 

használja a készüléket. 

5. A készüléket olyan munkafelületre 

helyezze, amely legalább 90 Celsius 

fokos hőmérsékletnek ellenáll, és 

hagyjon fölötte némi helyet. 

Semmilyen körülmények között ne 

építse be a készüléket. 

6. Ne tegye ki a készüléket az időjárás 

hatásainak (eső, napsütés, stb.). 

7. A tápkábel ne érintkezzen forró 

felületekkel. 

8. A készüléket 8 éven aluli gyermekek 

nem használhatják. A készüléket és a 

tápkábelt gyermekektől tartsa távol. 

9. Ne engedje, hogy gyermekek, 

csökkentett mentális vagy fizikai 

képességű személyek, vagy nem 

megfelelő tapasztalattal és tudással 

rendelkező személyek használják a 

készüléket, hacsak nem felügyeli és 

ellátja instrukcióval őket egy, a 

biztonságukért felelős személy. 8 

éven felüli gyermekek a készüléket 

használhatják, amennyiben ellátta 

őket instrukcióval vagy felügyelet 

alatt használják. Ne engedje, hogy a 

gyermekek játsszanak a készülékkel. 

A tisztítás és a karbantartás csak 8 

éves kortól végezhető a készüléken, 

és felügyelet mellett. 

10. Soha ne tegye a készülék testet, a 

tápdugót vagy a tápkábelt vízbe 

vagy más folyadékba; mindig nedves 

ruhával törölje tisztára.  

11. Mindig húzza ki a készüléket a 

hálózati csatlakozóból mielőtt 

tartozékokat tesz fel rá vagy vesz le 

róla, illetve tisztítás előtt.  

12. A kezei legyenek mindig teljesen 

szárazak, mielőtt a készülék 

kapcsolóit állítja vagy a tápkábelhez 

vagy a tápcsatlakozóhoz nyúl. 

13. Vegyen ki minden belső tartozékot, 

majd gondosan mossa el és szárítsa 

meg őket. 

14. Ne mozgassa a készüléket működés 

közben. 

15. Ne takarja le a sütő belső részeit 

alufóliával, mert ez komoly kárt 

tehet a termosztát működésében. 

16. Használat közben a fém részek és az 

üveg felforrósodik: ilyenkor cask az 

ajtó fogantyújához érjen. 

17. Semmit ne tegyen az ajtóra, amikor 

nyitva van. 

18. Ne tegyen konyharuhát vagy tányért 

a készülékre. 

19. Csak főzési célokra használja a 

készüléket. 

20. A készüléket helyezze egy fal mellé, 

amikor használja. 

21. Ne hagyjon maró anyagokat 

(citromlé, ecet, stb.) a készüléken. 

Az ilyen anyagok, ha hosszú ideig a 

készüléken maradnak, károsíthatják 

a zománcot, opálossá téve azt. 

22. A készüléket mindig a dugónál 

fogva húzza ki a konnektorból, soha 

ne a kábelnél fogva. 

23. Ne használja a készüléket ha a 

tápkábel vagy a dugó sérült vagy ha 

a készülék hibás; ez esetben vigye el 

a legközelebbi hivatalos Ariete 

márkaszervizbe. 

24. A kockázatok megelőzése érdekében 

ha  tápdugó hibás, a gyártó, a 

márkaszerviz vagy egy hasonlóan 

szakképzett személy cserélje ki.  

25. Ez a készülék kizárólag OTTHONI 

HASZNÁLATRA alkalmas, és nem 

használható ipari vagy kereskedelmi 

célokra. 

26. Ez a készülék megfelel a 

2006/95/EC és az EMC 

2004/108/EC Direktívának. 

27. A készüléken történt változtatások, 

amelyekre a gyártó nem adott 

kifejezetten felhatalmazást a 

készülék jótállásának elveszítéséhez 

vezethetnek. 

28. Amennyiben a készüléket ki akarja 

dobni, azt tanácsoljuk, hogy vágja le 

a tápkábelt, így működésképtelenné 

téve azt, illetve hogy minden 

veszélyes alkatrészt tegyen 

ártalmatlanná, főleg mivel 

gyermekek játszhatnak a készülékkel 

vagy a részeivel. 

29. A csomagolást soha ne hagyja 

gyermekek által hozzáférhető 

helyen, mert potenciálisan veszélyes 

lehet. 

30. Külső időzítők vagy külön 

távirányítók használata nem 

engedélyezett. 

  

NE DOBJA EL EZEKET AZ 

UTASÍTÁSOKAT 

 

A KÉSZÜLÉK LEÍRÁSA (1. ábra) 

A Fogantyú 

B Fűtőelemek 

C Grill 

D Csepegtető tálca 

E Sütési szintek 

F Készülék test 

G Hőfokszabályzó  

H Funkcióválasztó gomb 

I Hőmérséklet jelző fény 

L Bekapcsoló és időzítő gomb 

M Villa a grill és a csepegtető tálca 

kivételéhez 

N Morzsatálca 

 

ELSŐ HASZNÁLAT 

Végezzen el egy „üres” sütési ciklust, hogy 

eltávolítson minden szagot és füstöt a 

védőfelületről, amellyel a fém részek be 

vannak vonva: 

- kapcsolja be a sütőt a gomb (H) 

beállításával a következő 

szimbólumra: , állítsa a 

hőmérsékletet a maximumra és az 

időzítőt 15 percre, 



- hagyja a készüléket nyitott ajtóval 

működni, jól szellőző helységben. 

Első használatkor kevés füst áramolhat ki az 

oldalsó nyílásokon, és a fém részekről. A 

művelet után jól szellőztesse ki a szobát.  

 

HASZNÁLATI UTASÍTÁSOK 

- Készítse elő az ételeket: helyezze 

őket a grillre (C) vagy a csepegtető 

tálcába (D). 

- Csatlakoztassa a készüléket a 

konnektorba, és a funkcióválasztó 

gombbal (H) válassza ki a sütés 

fajtáját: 

felső sütés (csőben sütéshez) 

alsó sütés 

alsó és felső sütés egyszerre 

felső sütés légkeveréssel 

alsó sütés légkeveréssel 

alsó és felső sütés egyszerre 

légkeveréssel. 

Megjegyzés: A légkeverés funkciónak 

köszönhetően a forró, ventilált levegő 

egyenletes hőeloszlást garantál, és egyenletes 

sütést biztosít különböző szinteken, az illatok 

összekeverése nélkül.  

- Forgassa el a termosztát gombot (G) 

és állítsa be a kívánt sütési 

hőmérsékletet. 

- Helyezze a grillt (C) a korábban 

előkészített étellel együtt a sütőbe a 

kívánt sütési szinten €, a megfelelő 

villa (M) használatával (2. ábra). 

Amikor a grillen (C) süt, a 

csepegtető tálcát is helyezze (D) a 

sütőbe, alacsonyabb szintre (E), mint 

a rácsot (C), hogy összegyűjtse az 

esetleges zsiradékot. Javasoljuk, 

hogy öntsön két pohár vizet a 

csepegtető tálcába (D), hogy 

megelőzze a füstöt, a kellemetlen 

szagokat és az odaégett ételeket. 

Ha az ételt a tálcában készíti el (D), 

először tegye a rácsot (C) a sütőbe, 

majd helyezze rá a tálcát (D) (3. 

ábra). 

FONTOS: Legalább 2 cm távolságra tegye az 

ételeket a felső fűtőelemtől. 

- A gomb (L) segítségével állítsa be az 

időzítőt a kívánt sütési időre. 

Ekkor a sütő bekapcsol és a 

hőmérséklet jelző fény (I) bekapcsol, 

majd kikapcsol amikor a sütő elérte 

a beállított hőmérsékletet, vagy ha a 

gombot (H) kézzel „0”-ra állítjuk. 

FONTOS: Tartsa szemmel az ételt sütés 

közben. 

- A sütési idő végén a sütő 

automatikusan kikapcsol, és hangot 

ad. 

- Húzza ki a készüléket a 

konnektorból, nyissa ki az ajtót és 

vegye ki a rácsot (C) vagy a 

csepegtető tálcát (D) konyha 

kesztyűben vagy a megfelelő villa 

(M) használatával.   

TISZTÍTÁS 

- A rendszeres tisztítás megelőzi a füst 

és a kellemetlen szagok képződését 

sütés közben. 

- Használja a konyhai kesztyűket a 

morzsatálca (N) kivételéhez, majd 

tisztítsa meg. Tegye vissza a 

készülék belsejébe, gondosan 

ügyelve, hogy megfelelően a helyén 

legyen a fűtőelemek alatt (B) (4. 

ábra). 

- A készülék külsejét mindig nedves 

szivaccsal törölje tisztára. Ne 

használjon maró anyagokat, amelyek 

károsíthatják a festést. 

- Soha ne használjon olyan 

vegyszereket, amelyek korodálhatják 

az alumíniumot (spray tisztítószerek) 

a belső felületek tisztítására, és soha 

ne karcolja meg az oldalakat éles 

vagy hegyes eszközökkel. Minden 

használat után nedves szivaccsal 

törölje át, miután a sütő teljesen 

lehűlt. 

FONTOS: Minden zománcozott részt 

mosogatószeres vízzel vagy egyéb nem 

maró vegyszerrel mosson el. 

- Zsírfoltok vagy füst kipárolgások 

esetén azt javasoljuk, hogy forró, 

mosogatószeres vízbe mártott 

szivaccsal távolítsa el őket.  

FONTOS: Száraz ruhával szárítsa meg. 

A savas anyagok, mint például citromlé, 

paradicsompüré, ecet vagy hasonlók 

károsíthatják a zománcot, amely így 

elvesztheti fényét.  

 

 

 

 

Receptek/ 

mennyiségek 

Hőfok 

(Celsius

) 

Időtarta

m 

Funkció 

Hús (1kg) 200-

230 

60-80 

perc 

 
Hal (1kg) 190-

210 

30-40 

perc 

 
Zöldségek 

(500gr) 

190-

210 

30-40 

perc 

 
Nyárs, 

kolbász, 

aprított hús 

(500gr) 

190-

210 

30-45 

perc 

 

Becsomago

lt hús, 

zöldség és 

hal (500gr) 

190-

210 

30-45 

perc 

 

Hús, 

zöldség, hal 

csőben 

(500gr) 

230 20-30 

perc 

 

Tészta 

(1kg) 

200 20-30 

perc 

 
Kenyér, 

pizza, 

focaccia 

(500gr) 

230 20-35 

perc 

 

Sütemény 

(500gr) 

170-

180 

25-40 

perc 

 
Keksz, 

teasütemén

y (200gr) 

170 10-15 

perc 

 
 



 

 

 

 


